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custodiamo il segreto di un extravergine nato per il consumo famigliare dei contadini
gravinesi.

,prodotto biologicamente perché non destinatoallavenditaoalla
produzione intensiva ma prezioso complemento della sobria tavola di contadini
prevalentementededitiallacoltivazionedelgrano.

Un extravergine unico al mondo in quanto ottenuto da un prezioso blend delle piu
rinomate cultivar pugliesi miscelate con la “bambina”, una cultivar presente solo nel
circondariodiGravina.

Un blend che mitiga la salutare aggressivita della “coratina” e di altre pregiate varieta
pugliesi

con la biologica morbidezza della “bambina” restituendo un olio eccelso, pregiato,
raffinato ed adatto a tutti i palati. Un olio che nasce nel cuore geografico della dieta
mediterraneacontinuandounatradizionechesiperdeneisecoli.

La famiglia Raguso da quattro generazioni € impegnata a preservare e custodire
gelosamente i segreti di un extravergine la cui produzione & limitata dalla scarsa
disponibilitadi“bambina” mache nonhaegualialmondo.Raguso haconservato quanto
di meglio il tempo ed il territorio hanno donato, valorizzandolo con le tradizionali
tecniche produttive econsofisticatetecnologieatteapreservarne purezzae qualita.

E cosi che il Frantoio cosi che il Frantoio Raguso, dal 1894, immette gocce di salute,
saporeetradizionesulletavole pitiesigenti.”
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Fstruttn a freddo Estriitin e Fstrutte a freddo

FRODOTTO ITALIANDY FRODOTTO ITALIANY
PRODOTTO TTALIAND

ESTRATTO AFREDDO

Lestrazione afreddo dell’olio dalle pregiate monocultivar Coratina, Bambina e Peranzana
garantisce unabassissimaacidita massima (0,3%) ed unalto contenuto di polifenoli.

Formato Dimensioni Cultivar
sooml 7X27X7CmM Bambina, Coratina, Peranzana
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ESTRATTO AFREDDO

Lestrazione afreddo dell’olio dalle pregiate monocultivar Coratina, Bambina e Peranzana
garantisce unabassissimaacidita massima (0,3%) ed unalto contenuto di polifenoli.

Formato Dimensioni Cultivar
3L ox14,7x26Cm Bambina, Coratina, Peranzana
5L
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ESTRATTO AFREDDO

Lestrazioneafreddo dell’olio dalle pregiate monocultivar Coratina e Peranzana
garantisce unabassissimaacidita massima (0,3%) ed unalto contenuto di polifenoli.

Formato Dimensioni Cultivar
sooml 7X27X7CmM Coratina, Peranzana
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ESTRATTO A FREDDO

Lestrazioneafreddo dell’olio dalle pregiate monocultivar Coratina e Peranzana
garantisce unabassissimaacidita massima (0,3%) ed unalto contenuto di polifenoli.

Formato Dimensioni Cultivar
3L ox14,7x26Cm Coratina, Peranzana
5L
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VARIETA CORATINA
IDEALE CON CARNE
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La varieta Coratina dal dal fruttato intenso, sentori di carciofo e mandarla verde
e decisa nelle sue componenti amare e piccanti che le danno grande personalita.

w®
®
®
.:.\ﬁ.:. ece
C8 0w 0 e -0 .
®

Cultivar Gusto Formato Peso Dimensioni
Coratina Deciso 500 ml 0,861 g 7x27x7cm
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VARIETA NOCELLARA
IDEALE CON PESCE BIANCO E AZZURRO

La varieta Nocellara e caratterizzata da note di leggero amaro e piccante medio-intenso
con spiccati profumi di pomodoro verde.

Cultivar Gusto Formato Peso Dimensioni

Nocellara Aromatica erbacea 500 ml 0,861 g 7x27x7cm
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La varieta Ogliarola crea un olio erbaceo e mandorlato,
con note di amaro e piccante medio-leggero.
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Cultivar Gusto Formato Peso Dimensioni
Ogliarola Mandorlata 500 ml 0,861 g 7x27x7cm
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Orciin Ceramica Pugliese

Orcioin ceramicapugliese dipintaa mano.
Contiene olio extravergine d'oliva100% italiano estratto a freddo da olive locali pugliesi

Formato Peso Dimensioni
Ielelull 0,950 g 10x28x10CM
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Orciin Ceramica Pugliese

Orcioin ceramicapugliese dipintaa mano.
Contiene olio extravergine d'oliva100% italiano estratto a freddo da olive locali pugliesi
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Formato Peso Dimensioni
250 ml 0,950 g 10x28x10CM
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Grand Cru

- Millenario
E lastoria che risvegliai sensi,
Pantico olio degli ulivi secolari di Puglia,
iadi,una passione senza tempo.







SSrand Cru.
Millenario

Il Millenario & un olio extravergine d’oliva 100% italiano, frutto di olive provenienti da
ulivimillenaripugliesi.

Protagonistiautoctoni per eccellenza perilloro specifico adattamento biologico, gli
ulivimillenariproduconolestesse oliveannodopoannodacircazoooanni.

La molitura a freddo delle olive, selezionate e raccolte con le migliori tecniche,
costituiscegaranziadiproprietaorganoletticheuniche.

Fruttato leggero, il suo aroma esprime delicati sapori che ritornano in bocca con un
gustopieno,equilibratoemolto piacevole.

Il Millenario & la storia che risveglia i sensi, 'antico olio degli ulivi secolari di Puglia,
storiadiunapassione senzatempo.
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OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA BIOLOGICO

GRAND cRy

MILLENARID
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Olio extravergine d'oliva Grand Cru estratto a freddo
da ulivisecolari pugliesi. Fruttato leggero.

Formato Dimensioni
sooml 17,5X21,5X5CM
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OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA BIOLOGICO

ARMONIA

0

" \AROMINATURALI
i

CONDIMENTO A BASE DI
OLIO EXTRAYERGINE DI BLIVA

BIOLOGICO

PEPERONCINO

Armonia Peperoncino haun fruttato deciso in cuile componentiamare e piccanti sono ben
contenute elo rendono piacevole e durevole nel tempo.

Formato Dimensioni
100ml 6,5X11X5,4CM




ARMONIA

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVABIOLOGICO

Armonia Limone e un condimento ottenuto con un delicato processo di
macerazione di prodotti naturali. Depurativo, antiossidante. ricco di vitamina C, vitamina E,
vitamina A e minerali.

Formato Dimensioni
100ml 6,5X11X5,4Cm




ARMONIA

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA BIOLOGICO

Q;E O ABASE DI
AVERGINE DI GLIVA

TE VERDE

Armonia Té verde ha un fruttato leggero, con una delicata freschezza olfattiva
doveil profumo del té si distingue in modo elegante. Intrigante connubio, ottimo equilibrio,
il suoaromaesprime delicati sapori orientali e connotazioni erbacee.

Formato Dimensioni
100ml 6,5X11X5,4CM




ARMONIA

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA BIOLOGICO

curcuma
AROMI NATURALI

CONDIMENTO A BASEDI
DLIC EXTRAVERGINE DI OLIVA

BIOLOGICO

CURCUMA

Armonia Curcuma e un condimento ottenuto con un delicato processo
dimacerazione di prodotti naturali, ricco di minerali e vitamine.

Formato Dimensioni
100ml 6,5X11X5,4CM




OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA BIOLOGICO

ARMONIA

2. o
RMONIA | ¢
Zenzero

AROMI NATURALI

CONDIMENTO A BASE |
OLIO EXTRAVERGINE D1 OLIVA

BIOLCGICO

ZENZERO

Armonia zenzero e un olio tonico, stimolante, digestivo, antinfammatorio.
Ricco di carboidrati, proteine,aminoacidi, sali minerali e vitamine.

Formato Dimensioni
100ml 6,5X11X5,4CM




Il Gold Infused 79 € un olio che celebra lincontro di
due mondi tanto diversi quanto affascinanti.

La nostra Puglia, che e laterra madre del
monocultivar Bambina di Gravina, fruttato e leggero.
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GOLD INFUSED

Olio con bassissima acidita, ottenuto da olive destinate alla lavorazione
lo stesso giorno dellaraccolta. Estrazione afreddo in due fasi per esaltarne il profumo ed il
contenuto di polifenoli e antiossidanti.

Formato Dimensioni
100ml 6,5X11X5,4Cm




Le tecniche eisistemiavanzati
di produzione al servizio
della qualita dell’olio di Puglia

Oggi come ieri il Frantoio Raguso coniuga la gelosa conservazione dei segreti
dell’arte olearia con i piu avanzati sistemi di produzione. La spremitura a
freddo nella stessa giornata della raccolta, aiuta a preservare le qualita
organolettiche dellolio. Nellalavorazione, le olive vengono sottoposte solo ai
tradizionali processi meccanici, senza aggiunta di processi o sostanze
chimiche.

Lolio extravergine del Frantoio Raguso e ottenuto dalla prima spremitura di
olive fresche, di eccellente qualita che non hanno subito altro trattamento
oltre al lavaggio, alla separazione dalle foglie, alla centrifugazione e alla
filtrazione.

Tale metodo rappresentalacondizione essenziale per non snaturare le qualita
dell’extravergine, la cui acidita libera, espressa in acido oleico, non risulta
superiore all'0,5%. La qualita non si puo aggiungere ad un olio, si puo solo
estrarre elafamigliaRaguso ottiene l'olio per semplice spremiturameccanica,
lostessoeimmutato procedimentochesiadoperadasecoli.

Oggil’azienda puo fregiarsideltitolo difrantoio biologico, della certificazione
ambientalelSO14001e HACCP.

Solo le olive delle partite migliori sono utilizzate per ottenere quest’olio
digrande qualita. Mature al punto giusto, raccolte a mano le olive di varieta
Bambina e Coratina vengono avviate al frantoio di proprieta dove nel giro di
poche ore vengono frante con processi produttivi tesi a conservare tutta la
lorobonta.

Allocchio colpisce per il suo bel colore verde-giallo di gradevole tonalita |
profumimediamenteintensiciriportanoad unolivaverde edintegra, fruttodi
unaraccoltaattenta e tempestiva. In bocca e coerente con il quadro olfattivo
presentandosi in modo ben equilibrato con le sensazioni amare e piccanti
piacevolmentesottolineate.
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L’esperto degli oli

Frantoio Raguso
Via Cartesio, 1e Zona Industriale
70024 Gravinain Puglia (BA)
t.+39 080 3255808
info@frantoioraguso.it
www.frantoioraguso.it
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